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RUHE | KRAFT | LEBEN | UNBERUHRTHEIT
Wir denken an morgen und schaffen nachhaltige Werte..
HEIMAT | HANDWERK | GESCHMACK | ERLEBNIS

Wir denken in unvergleichlichen Eindrticken. Wir bauen ein Genussreich fur alle Sinne..

Wir verwenden nur hochwertige Zutaten: Leidenschaft zum Kochen.

Liebe zum Detail. Geschmack fir das Besondere. Neugier auf Genuss.
.alles andere ist Betriebsgeheimnis!

Unser Herz konnen Sie sehen.
WIir erwarten Sie mit einem Lacheln!
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Genielen 1st Nahrung fur die Seele..

Was geben Sie [hrer Seele?

* Qualitat

Unsere Fische stammen ausschlieSlich aus dem eigenen Chiemsee-Fischfang oder aus nachhaltiger

Teichwirtschaft aus der Region!

# Frische

Jeden Morgen um 05:30 Uhr starten wir los um die frischen Fische aus dem Chiemsee zu fangen. Frischer als

bei uns geht es nicht mehr!

!f) Tradition

Schon seit Gber 500 Jahren beschéftigt sich unsere Familie mit dem Fischfang und hat im Laufe der Zeit eine

unvergleichliche Expertise erworben.
4 L
{ LY Nachhaltigkeit
v

Wir sind uns unserer Verantwortung fiir die Umwelt bewusst! Deshalb fischen wir nur nach ¢kologisch

einwandfreien Standards und achten auf einen schonenden Umgang mit dem Fischbestand!

Restaurant fischerel Minholz | Birkenallee 48 | 83233 Bernau am Chiemsee
dominikminholz@gmzx.de | +49 8051 6019059
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Aperitif

.Fischerspritz w Herbal Empire
n

Amalfi Zitrone | Rosmari Wilde Krauter | Wermut |
Zirbe [ Ingwer Pink Grapefruit | Blutorange |

. . Junge Weinbeere
Passion Pink

Blutorange | Pink Grapefruit | Rhabarber | . ] ]
alle ,Flavours" werden gespritzt mit

Junge Weinbeere | Orangenbliite
Prosecco & Wasser

EUR 95

houseofnaturaltaste.com

Hugo

Prosecco | Mineralwasser | Holunderbliitensirup |

Scheibe Limette | frische Minze EUR 7,90
Aperol Spritz

Prosecco | Mineralwasser | Aperol | Scheibe Orange EUR 7,90

BALIS Spritz ~ vegan-glutenfrei ~
Prosecco | Basilikum | Ingwer EUR 7,90

SEVILLA Spritz #fischereiminholz

Tanqueray Sevilla Gin | Tonic Water | frische Minze EUR 9,50
Campari
Orange oder Soda | Scheibe Orange EUR 7,90

Gin Tonic mit frischer Gurke
Gin | Tonic Water | Gartenminze EUR 9,50
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Vorspelsen

Die Gillardeau Auster & lrish Supreme Auster

dazu Austernbrot und Schalotten-Vinaigrette &

ein Glaschen 0,1 | Prosecco Terra Serena ,Spumante” 3 Stlick EUR 18
6 Stuck EUR 35

Hausgemachte Bouillabaisse mit Sauce Rouille
Miesmuschel — Vongole — Jakobsmuschel — Garnele —

verschiedene Fischfilets, dazu gerostetes Baguette EUR 16

In Knoblauchbutter gebratene Jakobsmuscheln
Petersilienwurzelpiiree | gebackener Blumenkohl |
Speckschaum | Parma-Chip EUR 19

Beef Tatar

~ handgeschnittenes bayrisches Rinderfilet ~

Wachtelei | Kapern | Essiggurke | Zwiebel | Wasabischmand

Dijon-Senfmayonnaise | geréstetes Toastbrot EUR 21

Karamellisierter Ziegenkase
Feigen | marinierter Baby-Leaf-Salat | Granatapfelkerne |
Walntsse | Speckdattel | hausgemachtes Chutney EUR 16

Gebratener Arm vom Pulpo
~in Knoblauch & frischen Krautern ~
Knoblauch-Chili-Majo | Tomatensugo EUR 19

Frische Miesmuscheln im Weifweinsud
dazu Krauterbaguette vom Grill EUR 135

Babycalamari vom Grill
in Knoblauchbutter & frischen Krautern |

marinierter Baby-Leaf-Salat | Krauteraguette vom Grill EUR 17
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Unsere Skrei-Spezialitaten

Skrei — norwegischer Winterkabeljau von aufRergewohnlicher Qualitat:
schneeweifies, festes Fleisch mit feinem, mildem Geschmack, besonders saftig und zart.
Eine saisonale Delikatesse von Januar bis April.

Wir verwenden ausschliellich Loins vom Skrei — das Rickenfilet.

~ Wahlen Sie aus 4 genussvollen Varianten ~

Loin gebraten
an Dill-Senf-Sauce | Petersilienkartoffeln |

gebackener Blumenkoh! | sautiertes Juliennegemiise EUR 30

Loin gebraten
frische Krauter-Gnocchi | Paprika-Letscho EUR 30

Loin gebraten
Pilzrisotto | gebratene Pilze | Speckschaum | Parma-Chip EUR 30

Loin in Limetten-Oliven-Ol gegart

wilder Brokkoli | Petersilienwurzelptree EUR 30
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Region & Mee(h)r

Tagliarini mit Meeresfriichten
Garnele | Jakobsmuschel | Lachs |

Miesmuschel | Pulpo | Camarones | Kirschtomaten EUR 28

Wildfang Garnelen ,Aglio e Olio* ~ 7 Stiick ~
bunter Salat | Knoblauch-Chili-Majo | Krauterbaguette EUR 27

Ofengegartes Filet von der Dorade
zerlassene Butter | kandierte Cocktailtomaten |

Juliennegemuse | Drillinge | kleiner Blattsalat EUR 27,5

Filets vom Bachsaibling
in Knoblauchbutter gebraten | Kirschtomaten |

frische Krauter | Petersilienkartoffeln | kleiner bunter Salat EUR 26

Filets von der Chiemseerenke in Butter gebraten

Petersilienkartoffeln | Grillgemuse | hausgemachte Zitronen-Veloute EUR 25

Ganzer Saibling ,Mullerin-Art”
zerlassene Butter | kandierte Cocktailtomaten |

Buttermandeln | Petersilienkartoffeln EUR 26
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ALL
Seafood-Platte TIME

fur 2 FAVORITE

verschiedene gebratene Meeresfisch-Filets | Babycalamari |
gegrillter Arm vom Pulpo | Wildfanggarnele | Jakobsmuschel |
Miesmuscheln | GrillgemuUse | gebratene Drillinge | bunter Salat

dazu 2erlei Dips: Krustentiersauce und Knoblauch-Chili-Majo

pro Person EUR 44
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Fur Fleischliebhaber

LSurf & Turf”

Filet vom heimischen Jungbullen &

gebratene Wildfanggarnele | gebratener Label Rouge Lachs |
hausgemachte Krauterbutter | Krustentiersauce |

Grillgemuse | Petersilienwurzelpuree EUR 35

Wienerschnitzel vom Kalbsricken
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | kleiner Salat EUR 29,5

Vegetarisch

Hausgemachte Ravioli
Mandarinen-Ricotta-Thymian-Fullung | Spinat |
wilder Brokkoli | Safranbutter EUR 20

Spinat-Serviettenknédel

kandierte Tomaten | Nussbutter | Kerndl | Parmesan EUR 19
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Mandelparfait
karamellisierte Orangenfilets | frische
Beeren | Kurbiskrokant EUR 11,5

Tonkabohnen Créme bralée
Waldbeeren-Ragout | Vanilleeispraline EURM

Hausgemachtes Mousse au chocolat
~ von der Edelcouverture ~
an Orangenrillet EUR 11,5

Affogato al Café ~ klein aber fein ~

heiBer Espresso serviert mit einer Kugel Creme Vanilla EUR 6

Kaiserschmarrn ~ hausgemacht ~

eingelegte Rosinen | Mandelblatter | Zwetschgenroster EUR 14

Wir leben fur den GENUSS

Liebe Géste, fur Umbestellungen erlauben wir uns € 1,50 extra zu berechnen!
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Alkoholfrele Getranke

Saftschorlen
Apfelsaft 051 EUR 5,20
Apfel-Traube-Kirsch 051 EUR 5,20
Orangensaft 051 EUR 5,30
Maracuja- oder Rhabarber 051 EUR 5,30
Adelholzener Mineralwassser
still oder prickelnd 0,251 EUR 3,90
0,751 EUR 6,90
Tafelwasser prickelnd 051 EUR 4,20
Spezi > "7 051 EUR 5,10
Zitronenlimo ’ 0,51 EUR 5,10
Fanta Orange 2 021 EUR 3,90
Coca Cola | Coca Cola light 2 ™7 021 EUR 3,90
Apfelsaft 021 EUR 4,10
Orangensaft 0,21 EUR 4,10
Weinmixgetranke
Wei3-, Rosé oder Rotweinschorle 0,251 EUR 5,10
- SUB oder sauer - 051 EUR 7,10

Unsere offenen Weine finden Sie in der Weinkarte..
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Frische Limonaden

Hausgemachte Limonade
frischer Ingwer | Zitrone |

Holunderbluten | Gartenminze

Balis
#vegan #glutenfrei

Basilikum | Ingwer | Zitrone

Holler Kracherl

Holunderbluten | Sonnenzitrone | Gartenminze

Himbeer Kracherl

Himbeersaft | Sonnenzitrone | Frozen Himbeeren

Lemon Cooler

Sonnenzitrone | Rosmarinzweig

EUR 5,20

EUR 5,20

EUR 5,20

EUR 5,20

EUR 5,20
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Original Rosenheimer Blerspezialitaten |

VOM FASS

Auer Hell

Radler

Rosenheimer HefeweiBbier
Russenhalbe

Rosenheimer Leichte Weile
Johann Auer dunkle Weile
Paulaner Hell alkoholfrei
Paulaner Hefe alkoholfrei

Rosenheimer Pils

Grappa Nonino

Averna auf Eis mit Zitrone

AUERBRAU

Digestif

Ramazzotti auf Eis mit Zitrone

Edelbrandmanufaktur Guggenbichler..

Obstbrand aus Apfel und Birnen

Williamsbirnenbrand
Feines Mirabellenwasser
Quittenlikor

Walnusslikor

051
051
051
051
051
051
051
051
0,331

2 cl
2c
2c

2cl
2d
2d
2d
2d

EUR 5,10
EUR 5,10
EUR 5,30
EUR 5,30
EUR 5,30
EUR 5,30
EUR 5,10
EUR 5,30
EUR 4,20

EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,00

EUR 5,10
EUR 5,10
EUR 5,90
EUR 5,90
EUR 5,90
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Unsere Kalfeespezialitaten

- wir schatzen unsere heimischen Landwirte und verwenden

daher ausschlieBlich Berchtesgadener Aljpenmilch —
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DINZLER

KAFFEEROSTEREI
Haferl Caffe Crema EUR 4,70
Tasse Caffé Crema EUR 4,20
Cappuccino EUR 5,10
Milchkaffee EUR 5,10
Latte Macchiato EUR 5,30
Espresso EUR 2,90
Doppelter Espresso EUR 4,20
HeiBe Schokolade EUR 5,10

Schokoccino

heie Schokolade mit Espresso EUR 5,30
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Chiemgauer Teespezialitaten

- aus der Teemanutaktur BioTEAque in Traunstein —

SCHEENE LENI
BIO Fruchtetee | Waldfrucht-Himbeer-Geschmack

fruchtig, beeriger Geschmack

G'MIATLICHA MUCKI
BIO Fruchtetee | Holunder-Vanille

mild fruchtiger Geschmack

MIADE MONI

BIO Krautertee | Melisse — Minze

frisch, wirzig

SCHWARZA SEPPI

BIO Schwarztee Darjeeling

leicht, spritziger Geschmack

FRISCHE RESI

BIO Griintee | Limone-Ingwer

zarter, fruchtiger Geschmack

GUADA LUGGI
BIO Krautertee | Bergkrautertee

wirziger Krautergeschmack

1 Haferl Tee EUR 4,90
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Zusatzstoffe
Nr. 1 mit Konservierungsstoff Nr. 8 mit Phosphat
Nr. 2 mit Farbstoff Nr. 9 geschwefelt
Nr. 3 mit Antioxidationsmittel Nr. 10 chininhaltig
Nr. 4 mit Sissungsmittel Saccharin Nr. 11 koffeinhaltig
Nr. 5 mit Stssungsmittel Cyclamat Nr. 12 mit Geschmacksverstarker
Nr. 6 mit Stssungsmittel Aspartam, enth. Nr. 13 geschwaérzt
Phenylalaninquelle Nr. 14 gewachst
Nr. 7 mit Stssungsmittel Acesulfam Nr. 15 gentechnisch verandert
Liebe Géaste,

wir mochten lhnen die Méglichkeit geben, sich bei uns genau Uber die Zusammensetzung der
einzelnen Gerichte zu informieren. Aus diesem Grund haben wir eine separate Karte mit allen

Speisen, in denen Allergene enthalten sind, fir Sie zusammengestellt.

Trotz aller Sorgfalt kann produktionsbedingt nicht ausgeschlossen werden, dass Allergene und

allergenfreie Lebensmittel miteinander in Bertihrung kommen (Kreuzkontamination).

Wir haben die Angaben nach bestem Wissen und Gewissen Uberprift, konnen jedoch fir ihre

Richtigkeit und Vollstandigkeit keine Gewéahr tibernehmen.
Wir wiinschen Ihnen einen schonen Aufenthalt in unserem Restaurant.

Bitte wenden Sie sich an uns, wenn Sie Informationen benotigen,

die nicht in der Liste enthalten sind und gerne auch fir alle anderen Fragen.

Ihr Team der Fischerei Minholz



